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Ce document ne va pas suivre le style d’un projet  classique. Nous allons plutôt essayer de
vous raconter notre histoire et vous convaincre à nous soutenir dans nos actions.

Notre récit va tourner autour de la ville d’Aného, de la noix de coco, de l’emploi mais aussi
du recyclage.

Avant d’y arriver, nous allons  vous raconter l 'histoire d’un groupe d’amis qui se retrouvaient
souvent à Aného et qui au fil des discussions ont décidé de ramener à la réalité les
différentes idées et convictions qu’il avaient. Pour des raisons qui nous sont propres (en vrai
on a juste trouvé cela original), nous allons nommer les fondateurs du groupe par des
sobriquets : le Barbu, le rasta, l’afro et la Boss.

GENÈSE

Nous allons vous épargner le storytelling, d'où nous est venu l’idée car nous voulons garder
le mystère. Ce que nous pouvons dire c’est qu’en 2018, nous avons débuté notre aventure
LCE (Le Coin d’eden). Nous étions jeunes, nous avions de belles idées, pas de ressources
mais nous étions convaincus que ce que nous allions proposer allait faire mouche. Cette
audace de croire en notre projet, (disons plutôt à notre idée de rassembler des jeunes de
différents horizons) nous a donné raison. Lors de notre première édition, nous avons
rassemblé plus d’une centaine de jeunes au bord du lac à Landjo. Un invité surprise nous a
fait l’honneur de sa présence: Sa majesté TOGBE LAWSON.

Galvaudés par ce succès, nous avons lancé une deuxième édition qui a également trouvé
un franc succès. Deux cent (200) personnes se sont regroupées autour d’un moment
convivial. Nous avons appris de notre première édition mais également nous avons su
déceler le produit qui a fait l'unanimité. Il y avait différents mets typiques d'Aného entre
autres le crabe du terroir, des musulmans qui ne pouvaient pas consommer le porc mais
tous venaient prendre des noix de coco.

Nous avons donc décidé de miser sur ce fruit et de le personnaliser lors de notre deuxième
édition. L’idée a tellement plu aux gens qui étaient étonnés par notre ingéniosité. Nous
avions vu une opportunité. brander des noix de coco. Les "anoblir" avant de tirer leur valeur
de vente vers la hausse.

Cette aventure aurait pu se poursuivre comme cela avec des paillettes mais nous sommes
dans la vraie vie et des difficultés jonchent notre route. Nous faisions face à plusieurs
problématiques: Le barbu n’était pas établi au Togo et devait rentrer en France de même
que la Boss. Le rasta et l’afro était aussi préoccupé par différent projet professionnel qui
rendait le suivi du projet compliqué. mais ce qui nous a plus cloués à terre, c’est le fait de ne
pas être les du bord du lac, endroit où se déroulait notre évènement. En effet, après 2
éditions réussies, nous avons été dégagés par les propriétaire car ils ont flairé la bonne
affaire. Pour la petite histoire, ils ont plagié notre logo et tenté d’organiser une 3 ème edition
qui fu un echec cuisant.

Pour nous, il n’était même plus question de faire des évènements mais plutot trouver le
moyen de peaufiner notre trouvaille et de commercialiser une noix de coco brandée,
esthétique mais surtout faire en sorte que nos noix soient labellisées Provenance d’Aného”.
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Au moment où j'écris ces lignes, j’ai appris que “laguiole “ était une ville de France.
Saviez-vous que les couteaux “laguiole” venaient de la ville de Laguiole?
Demain de par le monde, on pourrait parler des noix d’Aného!

LE COIN D’EDEN  Aujourd’hui

Il nous a fallu 4 ans pour rassembler des fonds suffisants pour nous lancer dans la
production de noix de coco. Au delà du côté financiers car les matériels représentaient un
énormes investissement, nous avons pris du temps nous nous former et développer des
solutions afin de garder intact la texture des noix de coco que nous produisons.

Le…DATE nous avons eu la chance de présenter au grand public notre première noix
entièrement taillée et customisée. Cette présentation fut faite à l'hôtel 2 février lors d'un
évent pool party. Une centaine de clients et nos proches étaient là pour nous tenir (on
pourrait comparer cet événement à une fashion week avec des défilés de coco).
Plus de 200 noix de coco furent écoulées lors de cet évènement et naturellement un

signature de contrat d’approvisionnement de noix fut signé avec l’hotel 2 Fevrier.

un peu plus d’une année se sont passé depuis cet evènement et le bilan est positif

● Plus de 70 clients ont commandés des noix de coco personnalisés chez nous avec
un pourcentage de 40% d’entreprises et 60% de particuliers

❖ RMO BUREAU VERITAS IFC FESMA WOODIN, HOTEL 2
FEVRIER STANDARD COMM,HÔTEL REGINA, COMMUNE
DES LACS, FIHA…UBIPHARM,Comité Miss TOGO

● 2 salariés en pleins temps et plus de 20 collaborateurs saisonniers
● 4 évènements organisés
● Une base de donnés de plus de 600 clients en pleins constructions
● plus de 8000 abonné en cumulé sur nos réseaux sociaux  Fcbk insta et twitter
● Plus de 2000 noix de coco brandées

Bien que ces 14 mois passés furent remplis de plein de challenge, nous pensons que nous
ne sommes pas arrivés au terme de nos objectifs que nous nous sommes fixés. La preuve
en est que malgré ces 2000 noix fournies, nous n’avons pas touché plus d’un pourcent de
notre cible ( lomé comporte plus de 300 hôtels, et la plupart des sociétés qui ont à cœur de
fêter le 1er mai sont nos potentiels clients).

Au-delà de cet aspect rentabilité, qu’avons nous fait des rébus des 3000 noix de coco?
Oui nous avons trouvé une utilisation secondaire à nos noix, en faire des bouquet de faire
mais ce n’est pas suffisant à nos yeux! Notre vision est de résoudre un problème existant et
non d’en créer un autre qui est récurrent dans notre quotidien.
Nous avons produit plus de 3000 kilos de déchets mais ces déchets pourraient servir à
d'autres choses.

“Saviez-vous que les rebus de noix de coco peuvent servir à créer du charbon de
bois? de la tourbe  utilisée principalement comme substrat dans le jardinage?"
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De la coque de coco au CHARBON de coco

2023 sera l’année  dédiée au recyclage chez LCE. Cette partie  de notre activité sera
couverte par notre association La RUCHE de LCE.

Elle aura donc pour but de revaloriser les déchets produits par LCE mais aussi sensibiliser
les revendeurs de noix locaux sur l’impact que pourrait avoir cette transformation dans le
tissu social.

Nous comptons utiliser la méthode de carbonisation en cornue pour lancer cette activité. Elle
a pour avantage de ne pas demander beaucoup d'investissement et d’avoir un bon
rendement apres pyrolyse.

Il est aussi important de rappeler que le rendement après pyrolyse de la coque de coco est
nettement supérieur à rendement du charbon de bois  ( 31% Vs moins de 20 %)

AVANTAGES du charbon de coco

1 Sur le plan environnemental, le charbon  écologique contribue à :
● La préservation des écosystèmes forestiers à travers la réduction de la coupe

abusive du bois de chauffe ;
● La lutte contre le réchauffement climatique car il émet peu de gaz à effet de serre ;
● L’assainissement des espaces urbains à travers l’activité de collecte des déchets.

2. Sur le plan économique, la production et la commercialisation du charbon écologique sont
des activités qui génèrent des revenus pour chaque maillon du circuit. De plus, il coûte
relativement moins cher que le charbon de bois ordinaire.

3. Sur le plan social, la production et la commercialisation du charbon écologique est une
activité entrepreneuriale qui contribue à la réduction du chômage en milieu jeune.
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PROCESS et investissement:

Etape I : Collecte des déchets
Cette première étape est fondamentale car il faut récupérer la matière première qui est déjà
existante. Nous comptons nous appuyer sur la mairie qui a déployé plusieurs agents sur le
terrain pour la collecte des déjà. En parallèle nous allons monter notre réseau de collecte en
déposant des paniers de collecte directement chez les vendeuses de noix de coco.
50 paniers de collectes en raison de 5000 le panier
2 tricycles   1.500.000 X2

Etape II : Tri des déchets
En début d’activité, deux employés seront suffisant pour la tri de la matière

Etape III : Séchage de la matière première.
Nous aurions besoin  de bac de séchage  fabriqué avec  de la toile recouverte d’ardoisine

Etape IV : Carbonisation des déchets séchés.
La carbonisation sera  dans des foyer faite à base de tonneaux récupérées

Investissement: main d’oeuvre des férailleurs = 40.000

Etape V : Compactage.

Avant le compactage, nous aurions besoin de réduire les résidus issus de la pyrolyse en
poudre. Nous aurions donc besoin d’une machine à broyer qui s’évalue autour de 250.000

Cet investissement n’est pas obligatoire car la machine à broyer peut être remplacer par des
mordiller. Toutefois les mortiers ne permettrons pas un rendement à l’échelle et rende
pénible le travail.

Pour compacter les morceau de charbon, nous avons besoin de liant ( Amidon) facilement
récupérable sur le marché.  Pour une structure ferme, il faut un ratio de 3% de liant.

Le mélange sera transféré dans des moules de dimensionnement : 40.000

Étape VI : Séchage.

Nous allons faire intervenir un système d’aération couplet avec de petites plaque solaire
pour accélérer le séchage  : 50.000

Etape VII : Packaging et conservation.
En fonction de la cible et de l'évolution de notre activité, nous pouvons faire évoluer notre
packaging.
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RÉCAPITULATIF

Ceci est un projet collaboratif et nous aimerions que vous nous soutenir dans cette lancée.


